Unsere saisonale Empfehlung

Hauptgerichte

Putenbrust vom Grill auf Curry-Spargel-Lanchsanté
dazu hausgemachte Nudeln

gebratene Dorade auf tomatisiertem Spargel-Ratatouille-Ragout
dazu Butterkartoffeln

gebratene Schweinelende mit drei Stangen Spargel
Hollandische Sauce und Kroketten und Salatteller

gebratener Spargel mit Bandnndeln
und Hdbnchenfilet vom Grill

Portion Ofenspargel mit Zitronenstreusel, Pinienkerne,
Oliven und Nussol

Rinderfiletsteak vom Gril] mit drei Stangen Spargel
hausgemachte holldndische Saunce, Kroketten und ein
Salatteller vorweg

Dessert

fiir unsere wichentliche Dessertempfehinng
fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter

Zum Abschlul3 unsere Kaffee-Empfehlung

Eiskaffee ,, I ingerhand
Doppelter Espresso mit Vanilleeies, Grand Marnier und
geschlagener Sahne

als besonderer Digestit empfehlen wir

0,2 ¢l Weinbergspfirsichbrand 40 % vol
0,2 ¢l Weinbergspfirsichlikor 18 % vol

16,00 €

18,90 €

18,90 €

16,50 €

14,50 €

25,50 €

4,90 €

3,00 €
3,00 €



Wir empfeblen unseren Spargel

aus deutschem Anbau

Spargelecremesuppe

Spargelragout im Blitterteigbastetchen
Salat von dentschem Stangenspargel
mit Schnittlanch-Balsamico-V inaigrette

dazu hausgerancherter Lachs, hausgemachts Risti

Der Klassiker

Ein Pfund dentscher Spargel (500 g Rohgewich?)
mit hollandischer Sauce oder Butter

dazu Salzkartoffeln oder Kroketten Threr Wahl

Portion deutscher Spargel (350 g Rohgewich?)
mit hollandischer Sauce oder Butter

mit Salzkartoffeln oder Kroketten nach Lhrer Wah!

Unsere hollandische Sauce ist hansgemacht und bestebt nur ans Eigelb, Butter und Reduktion

dazu ein Rinderfilet

oder ein Rumpsteak

oder Putensteak vom Grill

oder ezn Wiener Schnitzel vom Kalb

oder Schweinelende vom Grill

oder einen gemischten Schinkenteller aus eigener Metzgerei

Die frische Erdbeere

Portion frische Erdbeeren mit Sahne

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren

3,30 €

8,50 €

15,00 €

18,90 €

15,00 €

28,00 €
25,50 €
20,50 €
22,50 €
22,50 €
18,00 €

4,00 €

4,00 €
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