
gültig ab  15. Oktober bis 16. Oktober
Neu - Neu - Neu

Rhabarberschorle von van Nahmen | Minze | Limette | Eis 5,50 €

Unsere Speisenkarte
Vorspeisen | Suppe | Salat

Hokaido Kürbis | Brie

Apfel | Ziegenkäsecreme | Honig | Walnuss 14,00 €

Blattsalat | Senf-Honig-Dressing

krosser Schweinebauch 14,00 €

bunte Red-Curry-Möhren

bunte Blattsalate  | Tomate | Rohkostsalate 8,50 €

Hausdressing oder Senf-Honig-Dressing

Nektarinen | gebratener  Ziegenkäse 15,50 €

Blattsalate | Passionsfruchtdressing | Basilikumpesto

hausgemachte Spaghetti 19,00 €

schwarzer Herbsttrüffel | Tuber Uncinatum

Beurre blanc                                        Als Hauptgang 33,00 €

gebratene Jakobsmuscheln  | Erbsenpüree 19,00 €

Beurre blanc | Chorizo Crunch

gebundene Ochsenschwanzsuppe 12,00 €

gebackene Ochsenschwanzpraline | gepickeltes Gemüse

Rindfleischsuppe  | Markklößchen | Gemüsewürfel 9,00 €

Hauptgerichte 

hausgemachte Spaghetti| Gorgonzola 26,50 €

Rosenkohl | Birne | Walnuss

geschmorter Hokkaido Kürbis 28,50 €

Kürbiscreme | Kernöl | Haselnuss | Salbei | Apfel | Ziegenkäse

= Vegetarisch



südoldenburger Landente (ohne Knochen) 36,00 €

(210 g gebratenes Fleisch von Brust & Keule)

kräftige Sauce | Apfelrotkohl | Kartoffelklöße 

Ragout vom Ochsenschwanz | karamelisierte Walnüsse & Trauben

Brokkoli | Semmelknödel 30,00 €

Wildschweinrücken aus hiesiger Jagd

Cumquat-Pfeffersauce 35,00 €

Wirsing | zweierlei Kartoffeln*
* enthält Haselnuss

"Brasato" 31,00 €

45 Stunden sanft gegarter Schaufelbug vom deutschen Rind

Natur-Balsamico-Sauce |Parmesanpüree

Kalbsfiletmedaillons |  rosa gebraten 39,90 €

Kürbis-Parmesankruste 

Kürbis | Trüffel-Spaghetti

Wiener Schnitzel  vom Kalbsrücken | Zitrone | Preiselbeeren 32,00 €

gebackene Petersilie |Wolkener Fritten

zusätzlich hausgemachte Trüffelmayonnaise 4,80 €

Doradenfilet 33,00 €

Olivenpüree | Tomaten-Kapern-Sauce

Rinderfiletsteak | medium gebraten | Pfeffersauce 45,00 €

grüne Bohnen | Bohnenpüree |  Wolkener Fritten

zusätzlich hausgemachte Trüffelmayonnaise 4,80 €

zusätzlich frisch gehobelter schwarzer Herbsttrüffel 9,00 €

 Tuber Uncinatum

 Kalbsleber rosa gebraten 31,50 €

Rotweinsauce | Wirsing | Kartoffelpüree

geschmorte Rinderbacke | Burgundersauce

Apfelrotkohl |Kartoffelklöße 33,50 €


