
gültig ab 5. Februar 2026 bis 8. Februar 2026

Unsere Speisenkarte
Vorspeisen | Suppe | Salat

Dialog von der Beete 9,00 €
Feldsalat | Ziegenkäsecrème

gebratener Ziegenkäse  | Blattsalate 14,90 €
Nüsse | Feigensenf | Senf-Honig-Dressing

bunte Blattsalate  | Tomate | Rohkostsalate 6,50 €
Hausdressing oder Senf-Honig-Dressing

Kartoffelsuppe  solo 8,00 €
Kartoffelsuppe  mit frisch gehobeltem schwarzer Wintertrüffel 13,50 €

Rindfleischsuppe  | Markklößchen 8,60 €

gebundene Ochsenschwanzsuppe 10,50 €
gebackene Praline

gebratenes Kalbsbries
Spinat-Kartoffelcreme | Morchelrahmsauce 18,00 €

Vitello Tonnato |rosa gebratens Kalbfleisch| Thunfischsauce 

Feldsalat | Senf-Honigdressing | Röstkartöffelchen 14,90 €

hausgemachte Tagliatelle | schwarzer Wintertrüffel 16,00 €
Beurre blanc                                        Als Hauptgang 30,50 €

Hauptgerichte vegetarisch / vegan

Käsespätzle  | vegetarisch 
bunter Salatteller |Blattsalate | Hausdressing | Rohkostsalate 23,00 €

gebratene Champignon-Hirse-Küchlein  | vegan
Zucchini| Aubergine | Paprika | Fenchel | Tomatendressing | Petersilienpesto 25,00 €



Hauptgerichte

Rehrücken rosa am Stück gebraten | Maronensauce 45,00 €

Rahmwirsing | Spätzle

Zwiebelrostbraten vom Rib Eye Steak | (Entrecote vom Rind)

Röstzwiebeln |Champignons |  Bratenjus | Speck-Zwiebelplätzchen 33,00 €

Wildschweinrücken aus hiesiger Jagd |  rosa gebraten 35,00 €

Kürbis-Carpaccio | Brombeer-Pfeffersauce | Käsespätzle

Wiener Schnitzel  vom Kalbsrücken

Preiselbeeren | Zitrone | Pommes frites 31,50 €

dazu Rahmsauce | Pfeffersauce | Champignonrahmsauce | Bratenjus 2,00 €

geschnetzeltes Rinderfilet

"Stroganoff" | Senf-Gurkensauce | Speck-Zwiebelplätzchen 34,00 €

Winterkabeljau | Skrei

Pflaumen-Rotweinsauce | Kräuterpüree | konfierte Kartoffeln 37,00 €

saftige Brust von der  Maispoularde 31,00 €

weiße Zitronen-Sauce |  Gemüse-Tagliatelle

"Brasato" 32,00 €

45 Stunden sanft gegarter Schaufelbug vom deutschen Rind
Natur-Balsamico Sauce |Schmorgemüse | Haselnussgnocchi

Rumpsteak vom getreidegefüttertem Black-Angus Rind 39,00 €
dreierlei von der Zwiebel | Mus | rote Zwiebel | Kruste

Brokkoli | Bratkartoffeln

200 g Rinderfiletsteak | medium gebraten 43,00 €
Selleriecreme | karamelisierter Apfel | Jus | Herzoginkartoffeln

zusätzlich frisch gehobelter schwarzer Wintertrüffel 10,00 €
Perigord - Tuber Melanosporum Edeltrüffel

Kalbsleber rosa gebraten | Senfsauce 29,90 €
karamellisiertes Apfel Chutney | Saisongemüse | Kartoffelpüree


