Unsere Klassiker
Vorspeisen | Suppe | Salat

bunter Salateller zur Vorspeise oder als Beilage

Blattsalate | Tomate | Robkostsalate
Dressing zur Wabl ....Hausdressing oder Senf-Honig-Dressing

Rindfleischsuppe | Markklifchen

Hauptgerichte

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken

Preiselbeeren | Zitrone | Pommes frites

dazu Rabmsauce | Peffersauce | Champignonrabmsauce | Bratenjus

“Brasato”
45 Stunden samft gegarter Schaufelbug vom deutschen Rind
Natur-Balsamicosance
Parmesanpiiree

Schweinefilet | weifSe Pfeffersance

Mobhre | Pastinake | Rote Beete
hausgemachte Spditzle

Kalbsleber rosa gebraten
karamelisiertes Apfelchutney | Senfrabmsauce
Wirsing | Kartoffelpiiree

Rumpsteak vom getreidegefiitteriem Black-Angus Rind
dreierlei von der Zwiebel
Mus | rote Zwiebel | Kruste
Brokkol: | Bratkartoffeln

6,30 €

8,60 €

28,00€

2,30€

32,00 €

2950€

29,50€

36,00 €



Unsere saisonale Empfeblung

Kolibri | alkobolfreier Wein
Weisswerncuvée und Goldmuskateller

Weingut Holz-Weisbrodt Weinheim am Berg Pfalz

Suppen und Vorspeisen

Spargelcremesuppe
Spargelstiicke

Barlauchsuppe
gebratene Chorizo in Honig

bausgerducherter Lachs | Bunte Blattsalate
Dill- Dipl  Berner Rosti | Avocadocreme

Gelbe Beete | Rote Beete
Rucola | Senf-Honig-Dressing

Spargelsalat
gekochtes Ei | Tomate | gekochter Schinken

mediterane Nudeln
gebratene Garnelen

gebackener Blumenkobl
Erdnussmayonnaise | Ziegenkdsecreme

Hauptginge vegetarisch

gebratene Aubergine
gefiillt mit Tomate und Mozzerela
Erbsenpiiree

bausgemachte Tagliatelle
deutscher Spargel | Bérlauch
Tomate | Parmesan

Glas 021
8,00 €

9,00 €

9,20€

14,50 €

8,00 €

13,00€

12,50 €

9,00 €

22,00€

24,00 €



Hauptginge

gebratener Ziegenkdse | Blattsalate 22,00 €
Niisse | Feigensenf | Senf-Honig-Dressing

Maischollenfilets “Finkenwerder Art”
Speck | Perlzwiebeln | Croutons | Butter 32,90 €
Petersilienkartoffeln

Zuwiebelrostbraten vom argentinischen Rib Eye
leicht durchwachsen daber sebr saftig 33,00 €
Zwiebelsauce | krosse Rostzwiebeln
Berner Rost:

saftige Brust von der Poularde
Seranoschinken | Salbeibutter 27,00 €
lanwarmer Kartoffel-Gurkensalat

geschmorte Kalbsbacke | rosa gebratenes Kalbsmedaillon
Spargelragout | hollindische Sauce 35,00 €
Herzoginkartoffeln

Schweinefilet am Stiick leicht rosa gebraten
dentscher Stang enspmgel (150 g Frischgewicht) 32,50 €

hausgemachte Sauce Hollandazise
Kartoffeltaler

Spargel | Italienisch
Tomaten | Kapern | Oliven 23,50 €

Pinienkerne | Seranoschinken
hollindische Sauce | Kartoffeltaler



