
gültig ab 26. März 2026 bis 29. März 2026

Unsere Speisenkarte
Vorspeisen | Suppe | Salat

Dialog von der Beete 9,00 €
Ruccula | Ziegenkäsecrème

gebratener Ziegenkäse  | Blattsalate 14,90 €
Nüsse | Feigensenf | Senf-Honig-Dressing

bunte Blattsalate  | Tomate | Rohkostsalate 7,00 €
Hausdressing oder Senf-Honig-Dressing

Bärlauchsuppe 9,90 €
in Honig gebratene Chorizo

Rindfleischsuppe  | Markklößchen 8,60 €

Ravioli von der Süßkartoffel 8,50 €
 Ricotta | Walnuss

Krosser Schweinebauch
Semmelknödel-Carpaccio | Balsamico-Jus 10,00 €

Lamm-Medaillons rosa gebraten

Erbsen-Minz-Guacamole 13,00 €

Zuckerschotensalat

hausgemachtes Bresola  | Rucola

Parmesan | Olivenöl extra verginie 10,00 €

Hauptgerichte 

Spinatknödel  | vegetarisch 
braune Butter |Tomaten | Rucola | Parmesan 23,00 €

Piccata Milanese vom braunen Cremechampignon | vegetarisch 
fruchtige Tomatensauce | Brokkoli | Tagliatelle 23,00 €



Hauptgerichte

Kalbstafelspitz | rosa gebraten 29,90 €

Kalbsjus | frischer Meerrettich | rote Beete |Bärlauch-Kartoffelpüree

gebratene  Garnelen

hausgemachte Tagliatelle | Oliven | Tomaten | Babyblattspinat 31,50 €

Wiener Schnitzel  vom Kalbsrücken

Preiselbeeren | Zitrone | Pommes frites 31,50 €

dazu Rahmsauce | Pfeffersauce | Champignonrahmsauce | Bratenjus 2,00 €

Osso buco vom Rind | Rotwein-Burgundersauce 29,90 €

Grimolata |  Brokkoli | Haselnuss-Püree

Winterkabeljau | Skrei

Pflaumen-Rotweinsauce | Kräuterpüree | konfierte Kartoffeln 37,00 €

rosa gebratene  Lammhüfte | Schalotten-Rotweinsauce

Gemüse  |Zucchini| Aubergine | Paprika | Kartoffelgratin 32,00 €

Kalbsfiletmedaillons |  rosa gebraten 32,90 €
Rotwein-Scharlottensauce| grüner Spargel | Kohlrabi | Morcheln

Herzoginkartoffeln

"Brasato" 31,00 €
45 Stunden sanft gegarter Schaufelbug vom deutschen Rind

Natur-Balsamico Sauce |Parmesan-Kartoffelpüree

Wiener Backhuhn | Zitrone | Remoulade
gebackene Petersilie | warmer Kartoffel-Gurkensalat 31,00 €

Kürbiskerne | Steirisches Kernöl

Rumpsteak vom getreidegefüttertem Black-Angus Rind 39,00 €
Röstzwiebeln | Burgunderjus

 Kartoffelgratin | bunte Blattsalate | Hausdressing


